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Bedienungsanleitung
HEISSLUFTFRITTEUSE

R-2819

Lesen Sie bitte die vorliegende Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat einsetzen. Setzen Sie das Gerdt nur so ein, wie dies in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ist. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fiir
kiinftige Verwendungen.
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WICHTIGE SICHERHEITSINFORMATIONEN
BITTE AUFMERKSAM DURCHLESEN UND FUR KUNFTIGE VERWENDUNG
AUFBEWAHREN

Die Gewahrleistung erlischt, sofern die Beschédigung des Gerétes auf die
Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
zurlickzufiihren ist. Der Hersteller haftet nicht fur Schéden, die auf die
Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung aufgefiinrten Anweisungen
zuriickzuflihren sind. Unsachgemélie Verwendung des Gerdtes gilt nicht als
bestimmungsgemaBe Verwendung in  Ubereinstimmung mit  dieser
Bedienungsanleitung.

Vor dem Anschluss des Gerétes in die Steckdose prifen Sie, ob die auf dem
Typenschild des Geréates aufgefiinrte Spannung mit der elektrischen Spannung
der Steckdose Ubereinstimmt.

Das Gerdt darf nur an eine ordnungsgemall geerdete Steckdose
angeschlossen werden.

HINWEIS

Das Gerét darf durch Kinder ab 8 Jahren sowie Personen mit geminderter
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit ungeniigenden
Erfahrungen oder Kenntnissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden,
oder wenn sie in der gefahrlosen Verwendung des Gerates unterwiesen
wurden und sich der méglichen Gefahren bewusst sind. Die Reinigung und
Wartung des Gerétes dirfen Kinder ab 8 nur unter Aufsicht durchfihren.
Sorgen Sie dafir, dass sich das Gerat und sein Netzanschlusskabel auRerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren befindet.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich fir Zwecke, fiir die es bestimmt ist.
Das Gerét ist nicht zur Steuerung (ber ein Programmiergerat, einen
Zeitschalter oder eine Fernbedienung bestimmit.

Wenn das Gerat nicht verwendet wird oder seine Reinigung geplant ist, muss
es ausgeschaltet und aus der Steckdose gezogen werden.

Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es nicht richtig funktioniert, auf den
Boden gefallen, beschadigt ist oder ins Wasser getaucht wurde. Das Gerat darf
nicht verwendet werden, wenn der Netzstecker beschadigt ist. Am Gerét diirfen
Sie selbst keine Reparaturen vornehmen. Am Gerat dirfen Sie keine
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Anderungen vornehmen — es besteht Verletzungsgefahr durch Stromschlag.
Séamtliche Reparaturen und Einstellungen sind ausschlieRlich durch eine
autorisierte Servicestelle durchzuftihren.

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz niemals durch Ziehen am
Anschlusskabel - es besteht Beschadigungsgefahr am
Anschlusskabel/Steckdose.

Auf das Netzkabel dirfen keine schweren Gegenstinde gestellt werden.
Verhindern Sie, dass das Netzkabel nicht iiber die Tischkante hangt und keine
scharfen oder hei3en Oberflachen berihrt.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den Einsatz im Haushalt bestimmt. Es ist
nicht fiir den Einsatz im AuRenbereich bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht Uber heiRen Oberflachen oder in der N&he von
Warmequellen, wie z.B. Gasbrennern und elektrischen Platten, Backdfen usw.
Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder brennbaren
Stoffen.

Stellen Sie das Gerat nur auf eine ebene, stabile, trockene und hitzebesténdige
Oberflache.

Verwenden Sie das Gerét nur in einem sicheren Abstand von Wéanden und
brennbaren Gegenstanden, wie z.B. Gardinen. Der Mindestabstand des
Gerates zu den umliegenden Gegenstdnden muss mindestens 30 c¢m
betragen. Legen Sie keine Gegensténde auf das Gerét.

Decken Sie das Gerét nicht ab. Die Luftzirkulationséffnungen durfen nicht
blockiert werden. Sorgen Sie flir einen ausreichenden Freiraum fir die
Luftzirkulation rund um das Gerét.

Legen Sie keine Gegensténde auf das Gerét ab.

SchlieBen Sie Geréte mit einer hohen Anschlussleistung nicht an denselben
Stromkreis an.

Vor Gebrauch stellen Sie sicher, dass der Frittierbehdlter ordnungsgemaf
eingesetzt ist. Verwenden Sie den Frittierbehalter nur mit eingelegten Einsatz.
Befiillen Sie den herausnehmbaren Frittierbehlter nicht mit Ol. Benutzen Sie
das Gerat zur Wassererhitzung.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt im Betrieb.

Sollte aus dem Gerat wéhren des Betriebs schwarzer Rauch steigen, trennen
Sie es sofort von der Stromversorgung.
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Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil? und bleibt noch ein Weile nach dem
Ausschalten hei3. Berithren Sie die heien Oberflachen nicht. Benutzen Sie
nur den Griff und die Tasten. Vermeiden Sie den Kontakt mit heilem Dampf,
der wahrend des Betriebs aus den Geratedffnungen austritt.

Den heil3en Frittierbehélter mit den heien Speisen nehmen Sie langsam und
vorsichtig heraus. Beim Umgang mit dem Gerat ist erhhte Vorsicht geboten;
tragen Sie Kochhandschuhe.

Den heiRBen Frittierbehélter legen Sie nur auf hitzebesténdige Flachen ablegen.
Es ist empfehlenswert, beim Gebrauch des Gerates eine Unterlage (kein
Kunststoff) zu verwenden, so vermeiden Sie die Verfarbung von Arbeitsplatten-
oder Tischoberflachen.

Wahrend des Betriebs darf das Gerét nicht transportiert werden. Vor jeglicher
Handhabung des Gerates muss es zuerst abgeschaltet und vom Stromnetz
getrennt werden; lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Berlihren Sie weder das Gerat noch Netzkabel mit nassen Handen.
Verhindern Sie den direkten Kontakt des Gerates mit Wasser. Weder das Geréat
noch das Netzkabel ins Wasser oder andere Flussigkeiten eintauchen.
Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Zubehér.

GERATEBESCHREIBUNG

=

Nogakwdd

Leuchtende Betriebs- und
Erwarmungsanzeige
Luftzirkulationsoffnungen
Temperaturregler

Timer

Gerategehduse
Herausnehmbarer Frittierbehalter
Tragegriff
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
e Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und Klebeetiketten.
o Den Frittierbehdlter und Einsatz im warmen Wasser mit einem neutralen
Geschirrspilmittel waschen, abspiilen und trocknen.
o Die Geréteoberfliche mit einem weichen, feuchten Tuch abwischen und
griindlich abtrocknen.

VERWENDUNG DES GERATES

o Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, trockene und hitzebestandige
Oberflache.

o SchlieRen Sie das Gerét an das Stromnetz an.

Mit dem Temperaturregler wahlen Sie die gewlnschte Temperatur. Die
Einstellung erfolgt im Einstellbereich von 80-200 °C.

o Mit dem Timer stellen Sie die Vorwarmzeit des Gerates von 3-5 Minuten ein.
Nachdem der Timer eingestellt ist, wird das Gerat in Betrieb gesetzt.

Bemerkung: Beim ersten Gebrauch kdnnen Sie einen schwachen Rauch oder

Geruch bemerken. Diese Erscheinung ist vollig normal und verschwindet bald.

e Wenn das Gerét vorgewarmt ist, nehmen Sie vorsichtig den Frittierbehalter mit
dem Einsatz heraus und beflllen ihn mit der gewlnschten Menge des
Frittierguts. Das Gargut auf dem Einsatz ist moglichst gleichmé&Rig zu verteilen.

Hinweis: Der Frittierbehdlter ist nach dem Gebrauch sehr hei3, bertihren Sie ihn

nicht! Den Frittierbehélter nur am Griff anfassen, tragen Sie Kochhandschuhe.

Vermeiden Sie den Kontakt mit heiBem Dampf.

e Die Gargutmenge darf die Maximal-Markierung nicht (iberschreiten.

e Fir optimales Ergebnis und kiirzere Gardauer empfehlen wir, kleinere
Lebensmittelportionen zu zubereiten.

Bemerkung: Das Gargut kann man auch ohne Ol zubereiten. Damit das Gargut

knusprig wird, empfehlen wir, es jedoch mit ein wenig Ol zu bepinseln.

o Tiefgefrorene Lebensmittel miissen vor der Zubereitung aufgetaut werden.

e Schieben Sie den Frittierbehélter in das Geradtegehause.

e Mit dem Timer stellen Sie die gewlnschte Gardauer ein.

e Um ein optimales Ergebnis zu gewahrleisten, nehmen Sie etwa nach der Halfte
der Garzeit den Frittierbehalter heraus und prifen Sie das Gargut, wenden oder
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lockern es auf und schieben Sie den Frittierbehdlter wieder in das Gerat. Beim
Bedarf kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

o Nach dem Ablauf der eingestellten Zeit horen Sie einen Signalton, und das
Gerét schaltet sich aus. Beim Bedarf kdnnen Sie zusétzliche Gardauer
einstellen.

e Nehmen Sie den Frittierbehélter aus dem Gerét, stellen Sie ihn auf eine
hitzebestandige Oberflache und nehmen Sie das Gargut heraus. Benutzen Sie
keinesfalls scharfe Kiichenutensilien, um die Antihaftbeschichtung nicht zu
beschadigen.

Hinweis: Wéhrend der Zubereitung setzt sich heies Fett oder Flussigkeiten im

Frittierbehalter ab. Den Frittierbehélter niemals kopfiiber drehen, damit keine

Flissigkeiten auslaufen und Verbrennung vermieden wird.

o Beim Bedarf kénnen Sie im Gerét sofort die ndchste Gargutportion zubereiten.

e Das Gerat kann man auch zum Erwdrmen von Speisen benutzen.

e Nach dem Gebrauch stellen Sie sowohl den Timer, als auch den
Temperaturregler in die 0-Position (ausgeschaltet) zurtick und ziehen Sie das
Netzkabel aus der Steckdose.

TABELLE FUR LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Lebensmittel Menge | Zeit | Temperatur | Bemerkung
@) (min) | (°C)

Dunne tiefgekiihite 300-700 | 9-16 | 200 °C Wahrend der

Pommes-Frites Zubereitung umriihren

Dicke tiefgekiihlte 300-700 | 11-20 | 200 °C Wahrend der

Pommes-Frites Zubereitung umriihren

Hausgemachte 300-800 | 16-10 | 200 °C Y, Loffel Ol zugeben,

Pommes-Frites wahrend der
Zubereitung umriihren

Hausgemachte 300-800 | 18-22 | 180 °C Y Loffel Ol zugeben,

Bratkartoffeln wahrend der
Zubereitung umriihren

Gratinierte Kartoffeln 500 15-18 | 200 °C

Steak 100-500 | 8-12 | 180 °C

Schweinekotelett 100-500 | 10-14 | 180 °C
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Hamburger 100-500 | 7-14 | 180 °C

Wiirstchen im 100-500 | 13-15 | 180 °C

Teigmantel

Untere 100-500 | 18-22 | 180 °C

Hahnchenschenkel/-

fligel

Hahnchenbrust 100-500 | 10-15 | 180 °C

Frihlingsrollen 100-400 | 8-10 | 200 °C Wahrend der
Zubereitung umriihren

Tiefgekiihlte 100-500 | 6-10 | 200 °C Wahrend der

Hahnchen-Nuggets Zubereitung umriihren

Tiefgekiihlte 100-400 | 6-10 | 200 °C Wahrend der

Fischfinger Zubereitung umriihren

Tiefgekdhlter panierter | 100-400 | 8-10 | 180 °C

Kése

Gefiilites Gemiise 100-400 | 10 160 °C

Kuchen 300 20-25 | 160 °C Backpapier verwenden

Quiche 400 20-22 | 180 °C Backpapier verwenden

Muffins 300 15-18 | 200 °C Backpapier/-form
verwenden

SiRe Leckerbissen 400 20 160 °C

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung des Gerdtes muss es zuerst abgeschaltet und vom
Stromnetz getrennt werden; lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen.

Die Gerateoberflache mit einem weichen, feuchten Tuch abwischen und
grindlich abtrocknen.

Den herausnehmbaren Frittierbehélter und Einsatz im warmen Wasser mit
einem neutralen Geschirrsplimittel waschen, abspilen und trocknen.
Benutzen Sie  keinesfalls  scharfe  Kichenutensilien, um  die
Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

Fir die Beseitigung der angebrannten Essensreste im Frittierbehélter oder auf
dem Einsatz befillen Sie den Behélter mit Wasser mit neutralem
Geschirrspilmittel und lassen ihn 10 Minuten lang einweichen.
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¢ Den Innenraum des Gerates muss man regelmafig mit einem feuchten Lappen
reinigen, um die Olreste zu entfernen,
anschlieRend mit sauberem Tuch abtrocknen.
Verwenden Sie weder aggressive, noch abrasive Reinigungsmittel!

e Das Gerat darf nicht ins Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.

e Das Gerat lagern Sie trocken und kuhl in der Originalverpackung.

TABELLE DER PROBLEMLOSUNG

Problem Ursache Lésung
Gerat arbeitet Das Gerat ist nicht an die | Das Gerét an das Stromnetz
nicht Stromversorgung anschlieRBen.

angeschlossen

Timer nicht eingestellt Timer einstellen
Gargut nicht Zu viel Gargut im Gargut in kleineren Mengen
fertiggegart Frittierbehalter zubereiten

Zu niedrige Temperatur Temperatureinstellung anpassen
Gargut Einzelne Stiicke des Gargut etwa nach der Hélfte der
ungleichméRig Garguts Uberdecken sich | Garzeit wenden oder auflockern
gegart oder zu viel Gargut

Aus dem Gerat
tritt weil3er Rauch
aus

Gargut zu fett oder zu viel
Ol zugegeben

Keine zu fette Lebensmittel
zubereiten. Angemessene
Olmenge zugeben

Olreste im Behélter

Behélter nach jedem Gebrauch
reinigen
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TECHNISCHE SPEZIFIKATION
Nennbereich der Spannung 230V
Nennfrequenz 50 Hz
Anschlussnennwert 1400 W

Textanderungen und Anderungen der technischen Daten vorbehalten.

ANWEISUNGEN UND INFORMATIONEN ZUR VERPACKUNGSENTSORGUNG
Das gebrauchte Verpackungsmaterial ist an einer durch die Gemeinde festgelegte Stelle
zZu entsorgen.

ENTSORGUNG VON ELEKTRISCHEN UND ELEKTRONISCHEN ALTGERATEN
Dieses Symbol auf den Produkten oder in den Begleitdokumenten bedeutet,
dass die elektrischen und elektronischen Altgerate nicht als normales
Kommunalabfall entsorgt werden diirfen. Um diese Produkte ordnungsgemaf
zu entsorgen, zurlickzugewinnen und zu recyclen, miissen sie den festgelegten

B Sammelstellen zugefiihrt werden. Alternativ ist es in einigen EU-Landern

maglich, die Produkte beim ortlichen Verkdufer abzugeben, sofern bei ihm

gleichwertige Produkte gekauft wurden. Durch die ordnungsgemafe

Entsorgung dieses Produkts leisten Sie einen Beitrag zur Aufrechterhaltung der

wertvollen Naturquellen und Vermeidung der potentiellen negativen Einflisse

auf die Umwelt und menschliche Gesundheit, die infolge einer unsachgemaRen

Abfallentsorgung entstehen kdnnten.

c € Diese Produkt erfillt alle grundlegenden Anforderungen der einschlégigen EU-
Richtlinien.




