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Mielétt a terméket hasznélatba venné, kérjik, hogy az alabbi hasznalati utasitassal
részletesen ismerkedjen meg. A terméket a jelen Utmutaté utasitasai szerint hasznalja.
Az Utmutatot az esetleges késbbbi hasznélat érdekében 6rizze meg.
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG

Amennyiben a jelen Utmutatd utasitdsainak be nem tartasa miatt hibasodik
meg a készilék, a jotallas érvenyét veszti. A gyartd/importér nem tartozik
felelésséggel azon kérokert, amelyek a jelen Utmutatoban leirt utasitasok be
nem tartasa miatt keletkeztek. A készlilék gondatlan hasznalata nincs
0sszhangban a jelen Gtmutatd feltételeivel.

A készillék taphalozathoz valé csatlakoztatasat megelézéen bizonyosodjon
meg arrél, hogy a készilék tipuscimkéjén feltlintetett feszlltség megegyezik
az On altal hasznalni kivant elektromos aljzat tapfeszilltségével.

A késziléket csak az elBirasoknak megfeleléen lefoldelt aljzathoz
csatlakoztassa.

FIGYELMEZTETES

A jelen terméket 8 éven fellili gyermekek, illetve testileg, érzékszervileg vagy
lelkileg fogyatékos vagy nem elegendé tapasztalattal, ismerettel rendelkezé
személyek is hasznélhatjak, amennyiben feligyelet alatt allnak vagy a termek
biztonsagos kezelésérdl felvilagositashan részesultek és tudataban vannak az
esetleges veszélyeknek. A termék felhasznalé altali tisztitasat, karbantartdsat
nem végezhetik 8 éven aluli illetve felligyelet nélkiili gyermekek. A terméket és
a tapvezetéket tartsa 8 éven aluli gyermekektd| tavol.

Gyermekeknek tilos jatszani a termékkel.

Ne hasznalja a terméket mas célbdl, mint amire az elbirasok szerint szolgal.
A késziilék nem miikddtethetd programator, kiilsé termosztat vagy taviranyitd
altal.

Amennyiben nem hasznélja a terméket vagy annak tisztitasat tervezi, minden
esetben kapcsolja ki és hlizza ki a hal6zatbol.

Ne hasznélja a készuléket, amennyiben nem miikdik megfelelden, ha leesett
a foldre és karosodas érte vagy vizbe mertilt. A csatlakozd dugd karosodasa
esetén tilos a késziilék hasznalata. Semmi esetre sem végezzen javitdsokat a
késziiléken. Ne tegyen semmilyen mddositasokat a terméken - aramiités
veszélye &ll fent. A termék mindennemi javitasat és bedllitdsat bizza a
mérkaszerviz munkatérsaira.

A készilléket tilos a taphalozati aljzatbdl a vezetékénél fogva kihdzni — ilyen
esetben a tApkabel/halozati aljzat karosodasanak veszélye all fent.
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Ne helyezzen nehéz targyakat a tapkabelre. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne
l6gjon le az asztal szélérdl vagy ne érintkezzen éles és forro felliletetekkel.

Ne hasznalja a késziiléket forro felilet fol6tt vagy héforras — mint pl. gaz- vagy
elektromos tlizhely, s(ité, stb. — kdzelében.

Ne hasznélja a kész(iléket gyulékony anyagok kozvetlen kozelében.

A késziiléket helyezze stabil, egyenes és széraz feliletre.

Ne kapcsolja be a készliléket, amig a hozzavaldkat tartalmazé sit6format be
nem helyezte megfeleléen a gépbe.

Ne tegyen a készillékbe semmiféle bele nem vald targyat, pl. aluféliat, stb.
Soha ne takarja le a késziiléket. Biztositani kell a hd és a para berendezésbdl
valo eltavozasat.

Ne nyuljon a készilék forro fellleteinez és kertlje az érintkezést a forré g6zzel.
A kenyér kivételéhez hasznaljon konyhai keszty(it.

Ne érjen hozz4 a készulek mozgo alkatrészeihez.

A kenyeret a sitéformabdl ne probélja erével kivenni, nehogy a forméat
megsertse.

Mieldtt mas helyre allitana a késziiléket, hizza ki a halozatbdl.

Ne meritse a kész(iléket, sem a tapkabelt vizbe vagy mas folyadékba.

A készilléket csak a vele egyitt szallitott tartozékokkal hasznalja.

A jelen termék nem szolgal kiiltéri hasznalatra.

A jelen készilléket haztartasi és hasonld feltételek kozotti felhasznéldsra
tervezték, mint pl.:

Uzletek, irodak és mas munkahelyek teakonyhai

széllodak, motelek és egyeb szallashelyek vendégei

reggelit kinalo szallashelyek

mez6gazdasagi vallalatok

Javasoljuk, hogy azon helyiség hémérséklete, ahol a kenyérs(it6 lizemel, siités
kdzben 15 °C - 34 °C koz6tt mozogjon. Ez a héfok befolyasolja, hogy a kenyér
mennyire kel meg és mekkora lesz.
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A KESZULEK LEIRASA
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ELSO HASZNALAT ELOTT
e Ellendrizze, hogy komplettlil kapta-e a terméket és hogy valamely része nem
serlilt-e.
o A késziilék egyes részeit mossa el, Id. a TISZTITAS ES KARBANTARTAS
fejezetet.

e Allitsa 0ssze a készilléket, csatlakoztassa a haldzatra, valassza ki a siités
programjat, majd élelmiszer nélkil hagyja 10 percig izemelni (vagy 6ntsén a
formaba 200 ml vizet). Ezutan hagyja kihlilni és még egyszer mossa el.

o Az Osszes alkatrészt jol széritsa meg és ismét szerelje 6ssze a gépet. A
késziilék mikodoképes.

o A készilék elsd hasznélatakor enyhe fiist vagy szag érezhetd. Ez a jelenség
teljesen normalis és gyorsan elmalik.

BEALLITASOK (MENU) GOMB
e Ez anyomogomb a siités bedllitasara szolgal (1-15).
e Gomblenyomassal véalassza ki a kivant programot (minden gomb lenyomasat
hangjelzés kiseri).
e Az egyes programok leirasat a PROGRAMOK fejezethen talalja.

A KIVANT BARNASAG BEALLITASA
e Ez a nyombgomb a kenyér héja vildgos (Light) / kdzepes (Medium) / sttét
(Dark) szinének beéllitaséara, vagy a héjszin beéllitas nélkuli Gyors kenyér
(Rapid) program megvalasztasara szolgal.

A KENYERNAGYSAG BEALLITASA
e Ez a gomb a kenyér nagysaganak beéllitdsara szolgal 1000 g, 1250 g vagy
1500 g.
o Asités ideje a kenyér nagysaga szerint eltéré lehet.
e Ez abeallitds csak az 1-8 programoknal elérhetd.

START/STOP GOMB
e [Ez a nyomdgomb a bedllitott sltési program elinditasara, leallitasara és
megszakitasara szolgal.
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o A sités elinditasdhoz nyomja meg a Start/Stop gombot. Ez hangjelzéssel jar
és beindul a megadott program.

Megj.: A program inditasat kovetéen— a Start/Stop gomb kivételével — az dsszes

tobbi gomb deaktivalodik (a Start/Stop gomb megel6ézi a siités akaratlan

megszakitasat).

e A program ledllitisahoz kb. 3 mp-ig tartsa ujjat a Start/Stop gombon. Ezt
hangjelzés kiséri.

e A sités megszakitdsdhoz barmikor kb. 0,5 mp-re megnyomhatja a Start/Stop
gombot. A program megszakad és a beallitas mentve marad. A Start/Stop
gomb ismételt megnyoméaséaval vagy — amennyiben 3 percig nem nyom meg
egyetlen gombot sem — a készillék folytatja az tizemelést a bedllitott program
szerint.

PROGRAMOK
1. BASIC - SIMA KENYER
e Ez a program fehér vagy kevert lisztbdl készult kenyér sitésére alkalmas
elsésorban buza- vagy a sr(ibb konzisztenciaju rozslisztbél.

2. FRENCH — FRANCIA KENYER
e Ez a program levegds, ropogos héju bolyhos kenyér készitésére alkalmas.
Nem vald vaj, margarin és tej 6sszetevdjl recept készitésére.

3. WHOLE WHEAT - TELJES KIGRLESU KENYER
o A program slrlibb konzisztenciaju teljes kiériési kenyér sitésére alkalmas
kilonbdz0, hosszabb dagasztast és kelést igényld lisztekbdl.

4. SWEET - EDES KENYER
e A program édes kenyér készitésére alkalmas, melyhez hozzdadhatunk
gylmolcslevet, reszelt kokuszt, mazsolat, aszalt gylimélcsét vagy csokoladét.
A hosszabb kelési idd miatt a konny( és levegbs kenyeret kapunk.

5. BUTTER MILK BREAD - TEJES-VAJAS KENYER
e Aprogram tejes-vajas kenyér gyudrasat, kelését és siitését foglalja magaba.
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6. GLUTEN FREE - GLUTENMENTES KENYER
e Aprogram gluténmentes kenyér gyurasat, kelését és sitését foglalja magaba,
mely gluténmentes lisztbdl, rizs-, burgonya-, kukorica- vagy zablisztbdl
készllhet.

7. SUPER RAPID - EXTRA GYORS KENYER
o Aleggyorsabb kenyérs(ité program. Az eredmény: kisebb méretii és igen sir(
konzisztencidju kenyér.

8. CAKE - SUTEMENY
e A program - s6 vagy slitépor hozzaadasanak lehet6ségével - sitemények
gyurasat, kelését és sitését foglalja magaba.

9. KNEAD - TESZTAGYURAS (SUTES NELKUL)
o Aprogram a tetsz6leges idejli gyuras beallitdsara szolgal.

10. DOUGH - TESZTA (SUTES NELKUL)
e Ez aprogram a tészta gydrasara és keltésére szolgél pl. pizza, kalécs, stb.
készitéséhez.
o Akész tésztat formalja igény szerint.

11. PASTA DOUGH — TESZTAFELEK (SUTES NELKUL)
e Aprogram a gyurést és keltést foglalja magaba tésztafélék készitesehez.

12. YOGURT - JOGHURT KESZITESE
e A program joghurt fermentalaséra és készitésére alkalmas.

13. JAM - DZSEM ES CHUTNEY KESZITESE
e A program megf6zi és elkeveri a hozzavalokat.
e Agylimélcsot vagy a z6ldséget - miel6tt behelyezi a gépbe - fel kell szeletelni.

14. BAKE - SUTES
o A program kizarélag a sltést teszi lehetdvé (gyuras és keltés nélkl). A siités
utélagos meghosszabbitasara is szolgal.
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o Asiités héfoka a siitési fokozat gomb lenyomasaval allithatd be (vildgos - 100
°C, kozepes - 150 °C, sotét - 200 °C). A beéllithaté hdmérséklet kiinduld értéke
150 °C.

15. HOMEMADE — SAJAT BEALLITAS
e A program dagasztashoz, keltéshez és siitéshez szolgél az egyes fazisok
idejének sajat beallitdsaval.

A KESZULEK HASZNALATA

o Akésziléket helyezze megfelel6 helyre.

e Tegye a sut6forméat a készulékbe és lefelé nyomva rogzitse.

e Helyezze a dagasztblapatokat a meghajtétengelyre. Mieldtt ezt megtenné,
javasoljuk, hogy a dagasztolapatokat a nyilasokkal egytitt kenje be olajjal; igy
a tészta a lapatokra nem tapad r, s a lapatok a tésztabdl kdnnyebben
kivehetdk.

e Helyezze az élelmiszereket s sutéformaba. Elséként a folyékony hozzavalokat
(viz, tej, sth.), azutdn az elegyitett széraz 6sszeteviket és utoljara mindig az
éleszt6t vagy szodabikarbonat tegye a formaba. A szarazanyagban forméljon
mélyedést és Ugy tegye bele az élesztét, hogy ne érintkezzen a folyadékkal
vagy a soval.

e Ha atészta nagyrészt buzalisztbdl all, javasoljuk a hozzavalok adagolasanak
sorrendjét megvaltoztatni. El6szor az éleszt6t és a lisztet tegye a formaba,
ezutan adja hozza a cukrot vagy a so6t és legvégiil a vizet vagy egyéb
folyadékot.

e Zarja le a berendezés fedelét és csatlakoztassa a halézatra. Ezt hangjelzés
kiséri és a kijelzén megjelenik: 3:00. A kenyér nagysaga alapbeallitasban 1250
g, a sutési fokozat Medium — kizepes.

e Abedllitdsok gomb segitségével valassza ki a sziikséges programot.

e A sitési fokozat bedllithsa gomb lenyomésaval adja meg a kivant siitési
fokozatot, majd a kenyér nagysdga gomb segitségével adja meg a kivant
adatot (1000 g, 1250 g vagy 1500 g). A beallitast er6sitse meg a Start/Stop
gombbal.

Megj.: Ezen funkciok egyes programoknal nem elérhetok.
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Ha a késleltetett inditas funkciot kivanja hasznalni, a + és — gombokkal allitsa
be az id6t.

Az egeész folyamat inditdsdhoz nyomja meg a Start/Stop gombot.

A Sima kenyér, Francia kenyér, Teljes ki6rlésti kenyér, az Edes kenyér, a
Glutéenmentes kenyér és a Gyorskenyér programoknal lehetséges az izesiték
hozzaadasa a tésztagyurast kdvetben (hogy ne torjenek dssze). Az izesitdk
hozzaadasanak idejét 10 pittyegés jelzi.

A siités befejezését hangjelzés kiseri (10 pittyegés).

Amennyiben a kenyeret azonnal ki kivanja venni, a folyamat leallitisahoz 3 mp-
ig tartsa ujjat a Start/Stop gombon.

Ha nem kivénja azonnal kivenni a kenyeret és a Start/Stop gombbal nem fejezi
be a folyamatot, a kenyérsiité 60 percig 6nmiikodéen melegen tartia a
kenyeret.

A slt6forma kivételéhez nyissa fel a kenyérsiitd tetejét és edényfogo kesztyii
segitségével a sitbformat vegye ki.

Figyelmeztetés: A siit6forma és annak tartalma egyarant forré! Hasznaljon
védbkesztylt és slt6formaval és a forr6 kenyérrel banjon fokozott
eldvigyazatossaggal.

A kenyér sit6forma falatél vald elvalasztasahoz hasznéljon mianyag- vagy
faspatulat. Ezutan a format deszka vagy més alatét folott fejjel lefelé forditva
finoman rdzza meg, amig ki nem esik a kenyér.

A késziiléket hizza ki a héldzatbol.

A kenyeret hagyja legalabb 20 percig hini.

Ha kihilt, a dagasztokampd segitségével vegye ki a kenyérbdl a
dagasztolapatokat, majd belefoghat a kenyérszeletelésbe.

KESLELTETETT START FUNKCIO

Ez a funkci6 a sutés idejének elhalasztasara szolgal (pl. abban az esetben, ha
masnapra frissen stlt kenyeret szeretne).

Legeldészor allitsa be a programot, a siitési fokozatot, a kenyér nagysagat, majd
a + és —gombokkal allitsa be az id6t, amennyi mulva szeretné, hogy megsiiljon
a kenyér).

A beallitas 10 percenként végezhetd, a késleltetés maximalis ideje 15 éra.
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e Példaul: 20:30 d6ra van, és On masnap reggel 7:00 drakor (azaz 10 és fél ora
mulva) szeretne friss kenyeret enni. Allitsa be a programot, a siitési fokozatot,
a kenyér nagysagat, majd a + és — gombokkal allitsa be a késleltetett id6t
10:30-ra. Ezutan nyomja meg a Start/Stop gombot a visszaszamlalashoz. A
kijelz6 mutatja a hatralévd idot.

e Haasités befejezése utan a kenyeret nem veszi ki a kenyérsiitébdl, a gép 60
percig melegen tartja.

o Akésleltetett inditas funkcid a 9, 11, 12 és 13 programoknal nem elérhetd.

Megj.: A késleltetett inditds funkcid esetén ne hasznéljon gyorsan romlandé

élelmiszereket, mint pl. tojas vagy friss tej, hogy ne keriljén sor minéségromlasra.

A KEEP WARM - MELEGEN TARTO FUNKCIO
e Ezen funkci6 a stités befejezése utdn 60 percig automatikusan melegen tartja
a kenyeret.
A 60 perc elteltével a funkci6 kikapcsol.
e Amennyiben ki szeretné venni a kenyeret a kenyérsitébdl, a funkciét a
Start/Stop gomb lenyoméaséaval kapcsolja ki.

MEMORY — MEMORIA FUNKCIO
e Ha a sités folyaman 10-15 percnél révidebb aramkimaradasra kertl sor, az
aram visszakapcsolasat kdvetéen a sités 6nmUikddden folytatodik.
e Amennyiben az aramkimaradés tallépi a 10-15 percet, az egész folyamatot
Ujra be kell allitani.

ALTALANOSAN HASZNALT HOZZAVALOK

Kenyérliszt

e A kenyérlisztnek igen magas a gluténtartalma (nevezhetnénk magas
fehérjetartalmd lisztnek is). Igen j0 elaszticitdssal rendelkezik és kelés utan
képes megtartani a kenyér nagysagat tgy, hogy nem omlik éssze. Tekintettel
arra, hogy hogy a gluténtartaima magasabb, mint a sima liszt esetében,
hasznalhatd nagyobb méreti, jobb belsé rosttartalmu kenyér készitéséhez. A
kenyérliszt a kenyérsiités legfontosabb alapanyaga.

Finomliszt

e Sitépor nélkuli liszt, amely sima kenyér sitéséhez hasznalhato.

10
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Teljes kidrlésii liszt

o A teljes kibrlési liszt a gabonaszemek &rlésével jon létre. Tartalmazza a
buzaszem héjat, valamint glutént is. A teljes ki6rlésu liszt tomorebb és tobb
tapanyagot tartalmaz, mint a finomliszt. A teljes kidriés( lisztbél kész(ilt kenyér
rendszerint kisebb. A lehetd legjobb eredmény elérése érdekében szdmos
recept kombinalja a teljes ki6rlésii lisztet a kenyérliszttel.

Rozsliszt

o A rozsliszt magas rosttartalmi lisztfajta, amely hasonld a teljes kidriési
liszthez. A nagyobb kenyércipd eléréséhez kenyerlisztet kell nagy aranyban

hozzéadni.

Onkeld liszt

o FEz a liszt sitdport tartalmaz és elsésorban kaldcsok, stb. sltéséhez
hasznéljak.

Kukoricaliszt és zabliszt

o Akukoricaliszt és a zabliszt kevésbbé finom konzisztenciaju, izjavitd kiegészité
alapanyag a kenyérsitésnél.

Cukor

e Acukor akenyér édes izének és szinének hangsulyozasahoz elengedhetetlen.
Egyben az kenyérkovaszhoz is taplalékként szolgal. Rendszerint kristalycukor
hasznalatos, de hozzaadhatunk porcukrot, nadcukrot, stb. is.

Eleszto

o Az élesztd elbsegiti a tészta kelését és szén-dioxidot termel. A szén-dioxid
noveli a kenyér méretét és finomitja a kenyértészta belsejében a rostokat. Az
élesztbgombak gyors létrejottéhez azonban a cukorban és lisztben [évé
szénhidratokra van szikség.

o 1 evbkanal élesztdpor (15 ml) = 3 teaskanal élesztdpor (3 x 5 ml)

o Az éleszt6t hitészekrényben kell tarolni, mert a magas hémérséklet megoli a
benne 1évd élesztdgombakat. Hasznalat elétt minden esetben ellenérizze az
éleszt6 eltarthatdsagi idejét. Minden hasznélat utdn minél hamarabb tegye az
éleszt6t a hiitébe. Ha a kenyér nem kel meg eléggé, annak rendszerint a rossz
kovész az oka.

e Az alabbiak szerint ellenérizheti, hogy élesztéje friss és aktiv-e:

e  Ontsén a mérépoharba egy csésze melegvizet (237 ml, 45-50 °C).

11
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o Tegyen bele 1 teaskanal kristalycukrot és keverje 6ssze. Ezutan
tegyen a vizbe 1 evékanalnyi élesztét.
e Hagyja a mérépoharat kb. 10 percig meleg helyen. Ne kevergesse.
o Azaktiv éleszté habzani kezd, térfogata megné, ellenkezd esetben az
élesztd nem indult be.
Sé
o Asoelengedhetetlen a kenyér ize, illata és héjanak szine miatt. Bizonyos fokig
viszont gatolja az éleszt6t a kelésben. Ezért mindig dvatosan hasznélja a s,
a recept szerint. Ha nem tesz a tésztaba sét, a kenyér nagyobbra né.
Tojas
e A tojas javitja a kenyér konzisztencidjat, taplalobba és nagyobba varazsolja
azt. A tojasok héjat tavolitsa el és a tojasokat egyenletesen keverje bele a
tésztaba.
Zsiradék, vaj és novenyi olaj
o Azsiradek finomabba teszi a kenyeret és meghosszabbitja tarolhatésagat. Vaj
hasznélata esetén fontos, hogy felengedett &llapotban dntse bele a tésztaba
vagy kis darabokra vagva elegyitse.
Siitépor
e AsUt6port a kenyér vagy kalacs gyorsabb kelése miatt hasznaljuk.
o Nem kell varni a kelésre és a tésztaban buborékok keletkeznek, ami finomitja
a kenyér konzisztenciajat.
Szo6dabikarbdna
e As(t6por hatdsahoz hasonlé. Hasznalhato sitporral egyitt is.
¢ Amennyiben szodabikarbonat hasznél, fontos, hogy legalébb egy adalék savas
kémhatésu legyen (pl. barna cukor, méz, kefir, joghurt, citromlé, stb.).
Viz és egyéb folyadékok
e A viz a kenyérsiités egyik legfontosabb alapanyaga. Altalanossagban
elmondhato, hogy a legjobb, ha a viz héfoka 20-25 °C kozott van.
o Avizet helyettesithetjiik friss tejjel vagy vizzel elkevert tejporral, ami javitja a
kenyér izét és szinét.
e Némelyek javasoljak, hogy a kenyér izének javitsa érdekében hasznéljunk
gytmolcslevet, pl. alma-, narancs- vagy citromlevet, stb.
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A HOZZAVALOK KIMERESE
e Akenyérsiités soran az egyik fontos Iépés az alapanyagok helyes mennyisége.
A pontos mennyiség betartdsa miatt kimondottan javasoljuk mérépohar vagy
mérékanal hasznalatat. Ha ezt nem tessziik igy, azt a kenyér mindsége sinyli
meg.

A folyékony adalékok kimérése
o Avizet, friss tejet vagy a tejporoldatot mérépoharral mérje.
o A mennyiség ellenérzésében segit, ha figyeli a formaban 1&v0 jeldlést.
o A mérbedényt (mérépoharat) minden hasznalat elétt mossa el.

A széraz adalékok kimérese

o A széraz adalékok kimérését az 6sszetevoknek a méréedénybe evikanallal
torténd dvatos adagolésaval végezze. A pontos mérés érdekében a megtelt
méréedényben az alapanyagokat késsel simitsa el. Egynél tébb 0sszetevd
adagolasa esetén a mérépoharbdl Utdgetéssel razza ki az elézéleg adagolt
élelmiszert. Az el6irtndl nagyobb mennyiség hozzaadasa megbonthatja az
osszetevok kedvez0 aranyait.

e A kisebb mennyiségii alapanyag kiméréséhez hasznalja a mérdkanalat. A
kimért adagoknak a méréedényben nem szabad pUpozottnak lennilik, mert az
kedvezétlenul befolyasolja a siités eredményét.

Osszetevok adagolasanak sorrendje

e Tartsa be az dsszetevék adagolasanak eldirt sorrendjét. Altalanossagban az
adagolas sorrendje az alabbi: folyékony alapanyag, tojas, s6 és tejpor, stb.

e A liszt hozzdadasakor Ugyelien arra, hogy ne keveredjen el teljesen a
folyadékkal. A kovaszt csak széraz liszthez szabad hozzaadni. A kovasz a
soval sem érintkezhet.

e A Kkésleltetett inditas funkcid esetén ne hasznaljon gyorsan romlandé
élelmiszereket, mint pl. tojas vagy friss tej, hogy ne kerlljon sor
minéségromlasra.
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TISZTITAS ES KARBANTARAS

Tisztitas elétt a késziléket mindig hizza ki a héldzatbdl és hagyja teljesen
kihdlni.

A késziiléket minden egyes hasznalat utan tisztitsa ki.

A készulék feluletét, tetejét és a kémlelGablakot nedves ruhaval torolje le.

A st6format tordlje at kozombds ph-ju mosogatoszeres ruhaval, oblitse el és
tovabbi hasznalat elétt gondosan széritsa meg. A siitéforma tisztitashoz ne
hasznéljon €les, sem sUrold eszkozoket, hogy ne ké&rosodjon a késziilék
tapadasgatlé bevonata.

A dagaszt6lapatot nedves ruhaval tordlje le.

Megj.: Ha a dagasztdlapatot nem tudja kivenni a sut6formabol, a format
engedje tele melegvizzel és hagyja kb. 30 percig allni. Ezutan a dagaszttlapét
kénnyen kivehet§.

Ne hasznaljon abraziv, sem agressziv tisztitdszereket.

Soha ne meritse a készliléket vizbe vagy mas folyadékba.

Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy lehilt-e teliesen a készlilék és tiszta és
szaraz-e. A késziléket tarolja eredeti dobozéban hiivés, széraz helyen.

HIBAKODOK

Hibakdd Probléma Megoldas

HHH

A készlilék belsejében tul A programot allitsa le és hlizza ki a
magas a héfok. készliléket a halozathol. Nyissa ki a
tetdt és hagyja a késziléket 10-20
percig halni

EEO

A hémérséklet-érzékeld Keérjik, forduljon markaszervizhez
hibas

14
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TABLAZAT A PROBLEMAK MEGOLDASARA

Probléma

Ok

Megoldas

A sutétérbél vagy a
szell6z6 nyilasokbdl
sités kdzben fust
arad

Az élelmiszer ratapadt a
slitétérre vagy a siitéforma
kiilsejére

A késziiléket hiizza ki a haldzathdl és
a siutéforma kulsejét ill. a siitéteret
tisztitsa ki

Siités utan a kenyér
kbzepe bestippedt

A kenyeret - miutan elkészilt
- tdl sokaig hagytak a

A kenyeret még a melegen tartas
funkci6 lejarta el6tt vegye ki a

és az alja nedves sttéformaban stitéformabdl

Akenyeret - miutdn | A kenyér alja ratapadt a Siités utdn mossa le a dagasztélapatot
elkészillt - nehéz dagaszt6lapéatra és a tengelyt.Ha a dagasztolapatot
kivenni a nem tudja kivenni a siitéformabol,
stt6formabdl engedje tele melegvizzel és hagyja kb.

30 percig allni. Ezutan a dagasztlapat
kénnyen kivehetd

Az alapanyagok
nincsenek jol
elkeverve vagy a
kenyeret nem
stitdtték az elbiras
szerint

A program rosszul van

Ellendrizze a valasztott programot és a

beallitva tobbi beallitast
Uzemelés alatt megnyomtak | Ne hasznalja az 6sszetevoket és
a Start/Stop gombot kezdje el6Irél

Miikodés soran tobbszor
felnyitottak a készillék tetejét

Ne nyitogassa f6loslegesen a tetét,
csak ha adagolja az élelmiszert.
Ugyelien arra, hogy miutan felnyitotta a
tetdt, jol zarja le

A készillék lizemelése soran
tartds aramkimaradéasra ker{lt
sor

Ne hasznalja az dsszetevéket és
kezdje elélrél

A dagasztolapat leblokkolt

Ellendrizze, hogy a dagasztdlapétot pl.
magok nem akasztottak-e meg. Vegye
ki a stt6format és ellendrizze, hogy
forog-e a szerkezet. Amennyiben nem,
forduljon markaszervizhez

A késziiléket nem
lehet elinditani. A
kijelz6 a HHH jelzést
mutatja

A késziilék az el6z0 sités ota
még mindig forrd

Huzza ki a kész(iléket a haldzatbdl,
vegye ki a slt6format és hagyja
szobahémérsékleten kih(ilni. Ezutan a
berendezést ismét csatlakoztathatja és
hasznalhatja
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A motor miikddik, de
a gép nem dagaszt

A sitéforma nincs
megfeleléen elhelyezve vagy
tdl nagy a tészta mennyisége

Ellendrizze, hogy a stitéformat jol
helyezte-e be és az dsszetevéket jol
mérte-e ki

A kenyér tul gyorsan
kel és tdl nagy

Tul sok az élesztd, a viz vagy
magas a kornyez6
hémérséklet

Ellenérizze és modositsa az
odsszetevok aranyat

A kenyér egyéltalan
nem kel vagy nem

Kevés az éleszt6 vagy
egyaltalan nincs benne

Ellendrizze az élesztdé mennyiségét és
friss voltat. Az alapanyagot adagolja az

kel eléggé Az élesztd régi vagy lejért a utasitas szerint, emelje a kdrnyezeti
szavatossaga hémérsékletet
Tul forr6 folyadék
Az éleszt6 érintkezett a soval
Tul alacsony a kérnyezd
hémérséklet
A tészta nagyon Tul sok az élesztd vagy a Ellendrizze és modositsa az
megkelt és kifolyik a | folyadék Osszetevok aranyat
stt6formabdl
A kenyér kozepe Tul sok a folyadék Maédositsa az 6sszetevok aranyat
besiippedt A fermentécio tal rovid vagy Ellenérizze és modositsa a viz vagy a
tul gyors a viz vagy a sutétér | kornyezet hémérsékletét
tul magas héfoka miatt
A tészta nehéz, Tul sok a liszt vagy kevés a Médositsa az dsszetevok aranyat
tomor allagu folyadék

Kevés az éleszt6 vagy a
cukor

Tul sok a gylimélcs, a teljes
kiérliési liszt vagy mas
Osszetevl

A kenyér kozepe
ureges

Tul sok a viz, az éleszt6 vagy
kevés a s

Mddositsa az dsszetevék aranyat

Tul magas a viz hémérséklete

Ellenérizze a viz héfokat

A kenyérhéjon liszt
maradt

A lisztet a kevés viz miatt
nem keverték jél el

Modositsa az 6sszetevok aranyat

Akenyér vagy a
stitemény héja tdl
vastag és sotét

Sok a cukor

Médositsa az dsszetevék aranyat vagy
vegye révidebbre a siités idejét
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RECEPTEK
Program Osszetevok | Mennyiség | Mennyiség | Mennyiség | Megjegyzés
Tomeg 1000 g 1250 g 1500 g
1 1| Viz 350 ml 430 ml 520 ml
Sima 2| S6 1tedskanal | 2teaskandl | 3tedskanadl | Adagoljaa
kenyér sarokba
3| Cukor 3evbkanal | 4evékandl | 5evékandl | A sarokba
4 | Olaj 2 evBkandl | 3evbkandl | 4 evbkandl
5 | Finomliszt 560 g 700 g 840 g
6 | Dehidratdlt | 3 ev6kanal | 4 evbkanal | 5 evdkanal
te]
7 | Elesztépor 0,5 0,8 1teaskanal | Alisztre, ne
teaskanal teaskanal érje folyadék
2 1| Viz 350 ml 430 ml 520 ml
Francia 2| S6 1tedskanal | 2teaskandl | 3tedskandl | A sarokba
kenyér 3 | Cukor 2 evbkanal | 3evbkanal | 4 evékanal | A sarokba
4 | Olaj 2 evBkandl | 3evbkandl | 4 evbkandl
5 | Finomliszt 560 g 700 g 840 g
6 | Elesztépor 0,5 0,8 1teaskanal | Alisztre, ne
teaskandl teaskanal érje folyadék
3 1| Viz 350 ml 430 ml 520 ml
Telies 2| S6 1teaskandl | 2tedskandl | 3teadskanal | A sarokba
kiérlés(i 3| Cukor 2 evbkanal | 3evékanadl | 4 evékandl | A sarokba
kenyér 4] Olaj 2 evékanal | 3 evékanal | 4 evBkanal
5 | Finomliszt 280 g 350 g 4209
6 | Telies 280 ¢ 350¢g 4209
kiérlési liszt
7 | Elesztépor 1tedskanal | 1,5 1,75 A lisztre, ne
teaskanal teaskanal érje folyadék
8 | Dehidratalt 3evbkanal | 4 evékanal | 4 evSkanal
te]
4 1| Viz 330 ml 420 ml 510 ml
Edes 2| S6 0,5 1te4skandl | 1,5 A sarokba
kenyér teaskanal tedskanal
3| Cukor 0,25 csésze | 0,5csésze | 0,75 csésze | A sarokba
4| Olaj 2 evbkanal | 3evékanal | 4 evbkanal
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5 | Dehidratalt 3evékanal | 4 evbkanal | 4 evékanal
te]
6 | Finomliszt 560 g 700 g 840 g
7 | Elesztépor 0,5 0,8 1teaskanal | Alisztre, ne
teaskandl teaskanal érje folyadék
5 1| Tej 200 ml 300 ml 400 ml
Tejes-vajas | 2 | Vajolaj 150 ml 150 ml 180 ml
kenyér 3(S6 1,5 2 tedskanal | 2,5 A sarokba
tedskanal tedskanal
4 | Cukor 2 evOkanal 3 evBkanal 4 evbkanal A sarokba
5 | Finomliszt 4 csésze 5 csésze 6 csésze
Elesztépor 1evbékanal | 1,5 1,75 A lisztre, ne
evékanal evékanal érje folyadék
6 1| Viz 350 ml 430 ml 520 ml
Gluténment | 2 | S6 1teaskandl | 2tedskandl | 3teadskanal | A sarokba
es kenyér 3| Cukor 2 evOkanal 3 evBkanal 4 evbkanal A sarokba
4| Olaj 2 evBkandl | 3evbkandl | 4 evbkandl
5 | Gluténmente | 2 csésze/ 2,5 csészel | 3 csésze/
s liszt 280 ¢ 350 g 4209
6 | Kukoricaliszt | 2 csésze/ 2,5 csészel | 3csésze/ Pétolhat6
280 g 350 g 4209 zabliszttel
7 | Elesztépor 0,5 0,8 1teaskanal | Alisztre, ne
teaskanal teaskanal érje folyadék
7 1| Viz 350 ml 430 ml 520 ml Homérséklet
Extra gyors 40-50 °C
kenyér 2| S6 15 2 teaskanal | 2,5 A sarokba
tedskanal tedskanal
3 | Cukor 3evékanal | 4 evbkandl | 5evBkanal | A sarokba
4 | Olaj 3evbkanal | 4 evékanadl | 5evbkanal
5 | Finomliszt 4 csésze/ 5 csészel 6 csészel
560 g 700 g 840 g
6 | Elesztépor 15 2 teaskanal | 2,5 A lisztre, ne
teaskandl teaskanal érje folyadék
8 1| Viz 30ml A tojasokat
Stitemény | 2| Tojas 8db verje fel vizzel
3| Cukor 1 csésze és cukorral,
4] Vaj 2 evokanal majd a tobbi
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5| Onkeld liszt | 4 csészel alapanyaggal
56049 Ontse a
6 | Elesztépor | 1 tedskanal késziilékbe.
9 1| Viz 330 ml
Tésztadaga | 2 | S6 1 te4skanal A sarokba
sztas 3 | Olaj 3 evikanal
4 | Finomliszt 4 csésze/
560 g
10 1| Viz 610 ml
Tészta 2| S6 3 teaskanal A sarokba
3| Olaj 5 evékandl
4 | Finomliszt 7 csésze/
890 g
5| Elesztdpor 2 teaskanal A lisztre, ne
érje folyadék
11 1| Viz 620 ml
Tésztafélék | 2 | S6 1 tedskanal
hez vald 3| Olgj 3 evékanal
tészta 4 | Finomliszt | 8 csésze/
12 1] Tej 1800
Joghurt 2 | Tejsavbaktér | 180 ml
iumok
13 1| Gyimélcs 5 csésze Keverije el
Dzsem 2 | Keményitd 1 csésze esetleg adjon
hozza vizet
3| Cukor 1 csésze izlés szerint
14 1| Asltés hofoka a siitési fokozat gomb lenyomasaval allithaté be (vilagos -
Sités 100 °C, kozepes - 150 °C, sotét - 200 °C). A beallithaté hémérséklet kiinduld
értéke 150 °C.
15 1| A program dagasztashoz, keltéshez és siitéshez szolgal az egyes fazisok
Sajat idejének sajat beallitasaval.
beéllitas
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MUSZAKI JELLEMZOK

Névleges feszliltségtartomany 220-240 V
Névleges frekvencia 50 Hz
Névleges teljesitmény 850 W

A szdveg, valamint a mliszaki adatok valtoztatasanak joga fenntartva.

TANAC}SO}K, INFORMACIOK AZ ELHASZNALT CSOMAGOLOANYAG
KEZELESEHEZ
Az elhasznalt csomagoloanyagot széllitsa a lakohelye szerinti hulladékgyijté udvarra.

KISELEJTEZETT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
MEGSEMMISITESE

szimbolum azt jelenti, hogy a kiselejtezett elektromos és elektronikus

berendezéseket tilos a hétkdznapi haztartasi hulladék-taroldkba dobni. Az ilyen

termékek megfeleld megsemmisitése, feljitdsa, Ujrahasznositasa érdekében
I helyezze azokat az arra kijel6lt tarolokba. Az Eurépai Uni6 egyes tagallamaiban
illetve tovabbi eurdpai orszagokban olyan alternativ megoldasok is léteznek,
hogy az ilyen termékek — hasonld jellegii Uj termék vasarlasakor — eladasuk
helyén begy(ijtésre keriilnek. A jelen termék helyes megsemmisitésével On is
seqit az értékes természeti forrasok megérzésében, valamint kérnyezetiinkre
és egészséglinkre gyakorolt - a helytelen hulladék-likvidalasbol eredd -
lehetséges negativ hatasok megelézésében is.

c € A jelen termék megfelel az EU irnyelvében leszdgezett valamennyi vonatkozd
alapkdvetelménynek.
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